
Sugerencias
del Chef

958 522 080 



P A R A  C O M P A R T I R

Mini piononos salados: sobrasada, paté, roquefort,

bechamel y queso (24 uds.)

Bandeja de pastela moruna (1 Kg aprox.)

Ensaladilla rusa de gambas (1Kg)

Salpicón de langostinos (1Kg)

Surtido de quesos artesanales seleccionados por

nuestra experta quesera (para 4 personas aprox.)

Surtido de patés: parfait de ave con naranja y alioli

de queso azul (250 gr aprox. cada paté)

Tarrito de cóctel de marisco (individual)

17€

Sopa de marisco (1 Litro)

Crema de almendras (1 Litro)

Sopa de picadillo "La de siempre" (1 Litro)

12€
14€
9€

D E  C U C H A R A

Bacalao gratinado con mahonesa de pera (1 Kg)

Lomo de merluza a la marinera (1 Kg)

Rape al estilo mozárabe (1 Kg)

Salmón en salsa de cítricos (1 Kg)

32€
34€
32€
28€

D E  L A  M A R

1 kg para 5 comensales aproximadamente

1 litro para 4 comensales aproximadamente

1 kilo para 4 comensales aproximadamente

1

20€
14€

33€
25€

12€

12€



N U E S T R A S  C A R N E S

P A R A  L O S  M Á S  G O L O S O S

P A R A  L O S  M Á S
P E Q U E Ñ O S

Carrilleras estofadas de antaño (1 Kg)

Rabo de toro deshuesado de nuestro chef (ración

individual)

Lomo de cerdo Ibagar con relleno navideño (1Kg)

Pluma de cerdo ibérico marinada a baja

temperatura (1 Kg)

Presa de cerdo ibérico al vino tinto (1Kg)

1 kilo para 4 comensales aproximadamente

22€
18€

 

16€
34€

 

35€

Leche frita (12 uds.)

Tronco de Navidad de chocolate

Tronco de Navidad de nata

14€
22€
22€

Croquetas de jamón (4 uds.)

Crunch de pollo (ración individual)

Flamenquín (1 ud.)

7€
10€
5€

G U A R N I C I O N E S

Patatas con pasa y piñones (1 Kg)

Verduritas de temporada (1 Kg)

1 kilo para 6 comensales aproximadamente

10€
10€

1 Kg de tronco para 6 comensales aproximadamente
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I N F O R M A C I Ó N  S O B R E  E L  S E R V I C I O

Todos nuestros platos se sirven fríos para calentar en horno o microondas.

Los fritos te aconsejamos que los frías en casa o si lo prefieres te los llevamos

fritos.

Envíos gratuitos a partir de 20€.

Horario de pedido de lunes a viernes de 9:00h a 14:00h y de 16:00h a 19:00h en

el 958 522 080.

Los encargos se realizarán con un mínimo de 24 horas de antelación.

Cada encargo va acompañado de recomendaciones para calentar y servir el

plato correctamente.

El pedido se sirve en platos y recipientes de un solo uso.

El horario de reparto se fijará con el repartidor.

La fecha límite para realizar los pedidos de Nochebuena y Navidad es hasta las

14:00h del Jueves 23 de Diciembre.

La fecha límite para realizar los pedidos de Nochevieja y Año Nuevo es hasta las

14:00h del Jueves 30 de Diciembre.

Precio IVA incluido.
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958 522 080 

www.ibagar.com        

comercial@ibagar.com


